STILLSTAND IST RUCKSCHRITT. SAGEN SICH WOHL AUCH DIE RHEINHESSISCHEN WINZER
UND GEBEN WEITER VOLLGAS. IM LAND DER 1000 HUGEL DREHT SICH ZURZEIT ALLES UM
ROTE BURGUNDER, DEN GEBURTSTAG DES SILVANERS UND BEI DEN VDP-WINZERN UM
LAGEN- UND ORTSWEINE. EINE REGION IN BEWEGUNG.

RHEINHESSEN




“Wir werden in Zukunft die Lagenbezeichnung ausschlieflich
den Groffen Gewichsen vorbehalten. Alle anderen Weine aus
Einzellagen, die aber nicht als GroRe Gewichse klassifiziert
sind, werden als Ortsweine gefiillt.” So umschrieb Philipp
Wittmann, Vorsitzender des VDP Rheinhessen, wihrend der

diesjihrigen ProWein in Diisseldorf die zukiinftigen Pline der
Winzer in Deutschlands gréfitem Anbaugebiet. Damit werden
die Groflen Gewichse enger an die Einzellagen gebunden, die
Ortsweine sind dann zukiinftig zwar ebenfalls Tropfen aus
Einzellagen, werden aber nicht mehr als solche ausgewiesen.
“Die Groflen Gewichse werden damit weiter aufgewertet”,
sieht Philipp Wittmann die Vorteile dieser Regelung.

Auch wenn die rheinhessischen VDP-Winzer dem Silvaner bis-
her noch die Klassifikation als Grofles Gewichs verweigern —
die ist in Rheinhessen dem Spatburgunder und dem Riesling
vorbehalten — haben viele Betriebe die Sorte auf der Karte. Der
Silvaner S und auch der Gutswein Silvaner trocken von Philipp
Wittmann gehéren zu den Beispielen, was VDP-Betriebe aus
Silvaner machen und auch Wagner-Stempel, Keller, Battenfeld-
Spanier oder Kiihling-Gillot haben den Silvaner im Programm.
Zur diesjdahrigen Weinbérse in Mainz widmete der VDP dem
Silvaner gleich eine ganze internationale Vergleichsprobe.

| IM FOKUS |

“Wir haben in den vergangenen Jahren grofe Anstrengungen
unternommen, die rheinhessischen Winzer zur Anpflanzung
von Silvaner zu bewegen”, erklart auch Bernd Kern von Rhei

wein e.V.. Die Bemiithungen zeigen Friichte. Immerhin
neun Prozent der Rebfldche sind in Rheinessen wieder mit der
Sorte bepflanzt. “Wir haben schon vor 20 Jahren mit Silvaner
begonnen, als das Konzept Rheinhessen Silvaner startete”,
erzihlt Michael Beck vom Hedesheimer Hof in Stadecken-Els
heim. In einem Betrieb, der seine Wurzeln in den klassischen
Rebsorten der Region sieht, darf Silvaner einfach nicht fehlen,
so die Uberzeugung des Weinmachers. Die Vorteile der Sorte
liegen fiir ihn auf der Hand: “Man kann damit alles machen,
komplexe dichte Weine mit 14 Prozent Alkohol und sogar
Barrique-Ausbau, aber auch Sommerweine mit elf Prozent”,
beschreibt Michael Beck die Vorteile der Sorte.

Wer Silvaner in Rheinhessen sucht, kommt an Michael Teschke
nicht vorbei. Der Winzer aus Gau-Algesheim ist einer ihrer
leidenschaftlichen Vertreter. “Seit etwa zwei Jahren kann man
beobachten, dass in Rheinhessen immer mehr Silvaner produ-
ziert und auch zu Wettbewerben angestellt werden”, stellt der
blonde Weinmacher fest. “Es scheint, dass man fast ein wenig
Riesling-miide war und eine Alternative bieten wollte”, so seine
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Einschitzung. Seine Vorliebe fiir den Silvaner begriindet er mit
ihrer Vielfalt und ihrer Fihigkeit, das Terroir widerzuspiegeln.
“Da kann der Silvaner mit dem Riesling locker mithalten.” Aus
seiner langen Erfahrung weifs er, was sie braucht, nimlich ton-
oder lehmhaltige Boden mit Kalk. “Ideal sind die Kalkmergel-
Boden, die auch dem Riesling gut tun.” Die Unterschiede zu
den Franken liegen fiir Michael Teschke auf der Hand. Wih-
rend die Silvaner in Franken meist von einer Bodenart, dem
Keuper, geprigt sind, bietet Rheinhessen mehr Abwechslung.
“Die Bandbreite rheinhessischer Silvaner ist viel grofRer als die
der Franken. Die sind dafiir homogener”, macht er den Unter-
schied fest. Doch die Rheinhessen schenken der Sorte eine
neue Aufmerksambkeit. “Jedes Weingut, das ein wenig was auf
sich hilt, hat heute guten Silvaner auf der Karte.”

Das sieht Eric Manz vom Weingut Manz in Weinolsheim dhn-
lich. Bis zum Jahr 2004 spielte Silvaner auf seiner Weinkarte
nur eine untergeordnete Rolle, dann fragte ein Journalist einen
trockenen Silvaner fiir einen Wettbewerb an. Der 31-Jihrige
entschied sich also, den bisher meist halbtrocken ausgebauten
Silvaner durchgiren zu lassen und hatte damit durch-
schlagenden Erfolg. In Oppenheim wurden daraufhin alte
Weinberge der evangelischen Kirche gekauft, bestockt mit
Silvaner-Reben, die heute die Grundlage fiir den Wein “Alte
Reben” aus 35 bis 40 Jahre alten Pflanzen bilden. “Wir machen
drei verschiedene Silvaner, einen Basis-Wein, einfach und tro-
cken, den ‘Alte Reben’, der auf Kalkmergel wichst und maxi-
mal 40 bis 50 Hektoliter Ertrag bringt und in passenden Jahren
einen Eiswein. Silvaner ist ein Allround-Talent, passt mit sei-
ner moderaten Sdure gut zu Speisen und ist eine Alternative
zu den Burgundern”, schwirmt der junge Winzer. Mit zwei
Hektar liegt der Anteil des Silvaners an seiner Anbaufliche bei
fast zehn Prozent. “Rheinhessen steht ja auch fiir Silvaner,
schon aufgrund unserer Gesamtanbaufliche vermarkten wir
mehr Silvaner als die Franken”, betont der Winzer. Immerhin
ist in Rheinhessen mit rund 2400 Hektar fast doppelt so viel

Flache mit Silvaner bepflanzt wie in Franken. Neben dem-Sil-
vaner widmet sich Eric Manz auch den roten Burgundern. Der
Anteil der Burgunder betrigt insgesamt rund 40 Prozent,
davon sind etwa 25 Prozent rot. “Spitburgunder gelingt in
Rheinhessen absolut top”, schwirmt er von den Bedingungen
des Hiigellandes. Kalkhaltige Béden und das trockene, warme
Klima sind die besten Voraussetzungen fiir hervorragende Bur-
gunderweine. “Das wird in Zukunft noch besser werden, wenn
unsere Anlagen in die Jahre kommen”, prophezeit der begeis-
terte Weinmacher. Bisher ist der Anteil der roten Burgunder
noch gering, nur fiinf Prozent der rheinhessischen Rebflichen
sind mit Spitburgunder bepflanzt, der Anteil von Frithburgun-
der und Sankt Laurent ist so gering, dass sie nicht mal in der
Statistik auftauchen. “Frithburgunder ist mein Lieblingskind”,
so Eric Manz. Seiner Meinung nach eine Sorte, mit der man in
Rheinhessen Furore machen kann. “Frithburgunder kann man
trocken ausbauen und er bringt durch seine Frucht immer
noch einen siilichen Touch mit”, beschreibt der Winzer die
Vorteile der Sorte, “Der beste Spitburgunder ist eben ein Friih-
burgunder”, schmunzelt er,

In Sachen rheinhessischer Rotwein ist das Weingut Keth in Off-
stein ein absoluter Allrounder. Das Rotweingut hat natiirlich
auch Weilweine im Angebot, doch einen Namen haben sich
Georg Jakob Keth und sein Sohn Matthias mit ihren Rotweinen
gemacht. Matthias Keth sieht die Zukunft der roten Burgunder
in Rheinhessen positiv: “Die werden in Rheinhessen auf jeden
Fall an Bedeutung gewinnen.” Vor allem Spitburgunder ist fiir
den Weinmacher die Sorte der Zukunft. Als Mitglied der Win-
zergruppe Message in a bottle hat er beobachtet, dass immer
mehr Winzerkollegen auf die Pinot Noir-Traube setzen. Spit-
burgunder aus Rheinhessen ist fiir ihn ein komplexer Rotwein,
der Frucht bringt, nicht unbedingt mit Alkohol protzt, wie die
Vertreter aus heifferen Regionen und immer auch Spiel und
Charakter bringt. “Die Vielfalt unserer Béden ist ein grofles
Plus, das sich auch in der Vielfalt der unterschiedlichen Wein-




stile widerspiegelt.” Der Frithburgunder wird seiner Meinung
nach eher ein Nischenprodukt bleiben, der mit seiner Burgun-
derart, seinen weichen Tanninen und dem erwihnten siiRli-
chen Touch immer ein wenig gefilliger sein wird als der spiter
reifende grofle Bruder Spitburgunder. “Gerade in den ersten
zwei Jahren iibertrumpft er den Spitburgunder gerne, weil er
dann schon weiter entwickelt ist”, erklart Matthias Keth die Vor-
teile der Mutation des Frithburgunders. Der reift in der Regel
etwa vier Wochen vor dem Spitburgunder und stellt damit viele
Winzer auch vor ein logistisches Problem, wenn sie die Wein-
lese im August starten miissen, um dann weitere drei bis vier
Wochen auf die nichsten reifen Trauben warten zu miissen.

“Immer mehr und immer besser”, lautet das prignante State-
ment von Eckehart Grohl zum Thema rote Burgunder aus
Rheinhessen. Der Winzer aus Weinolsheim hat in den vergan-
genen Jahren auch international Erfolge mit seinen Rotweinen
gehabt. Beim Wettbewerb AWC Vienna wurde sein Spitburgun-
der als bester von 8 000 Weinen ausgezeichnet. “Wir haben in
Rheinhessen viele Kalkbiden, das ist perfekt fiir Spitzen-Pinot
Noirs”, erklart er unisono mit seinen Kollegen. Dazu kommen
klimatische Bedingungen, die den Rheinhessen einen Standort-
vorteil verschaffen. “Gerade nachts ist es bei uns doch noch oft
kithl, davon profitiert der Spitburgunder.” Eckehart Grahl
findet rheinhessischen Pinot Noir extrem burgundertypisch, er
zeigt Frucht, ist schlank und dennoch stoffig. Bei so viel Begeis-
terung iiberrascht es, dass noch Raum fiir den Frithburgunder
bleibt. Auch wenn die Sorte gerade fiir Privatkunden noch re-
lativ unbekannt ist, zeigt doch der Fachhandel immer mehr
Interesse. “Frithburgunder ist im trockenen Bereich weich und
reif, hat ein optimal balanciertes Geschmacksbild”, umschreibt
Eckehart Grohl die Stirken der Sorte.

Und Sankt Laurent? Die Sorte ist eher in der pfilzischen Nach-
barregion zu neuen Ehren gekommen, doch auch in Rheinhes-
sen haben sich inzwischen einige Liebhaber gefunden. Allein

Frilhburgunder

Mutation des Spatburgunders, die etwa vier bis sechs
Wochen friiher reift; in ganz Deutschland weniger als
300 Hektar gepflanzt; kleinere Beeren, Aromatik beerig,
stiRlicher Touch, wiirzig mit angenehmer Saure.

ROTE BURGUNDER IN RHEINHESSEN
Spatburgunder
etwa 1300 Hektar in Rheinhessen bepflanzt, das entspricht
etwa fiinf Prozent der Gesamtrebflache in Rheinhessen;
Spatburgunder gehort zu den &ltesten Sorten und wurde |
wahrscheinlich 884 n. Chr. an den Bodensee gebracht; wird
meist als trockener Rotwein ausgebaut,
RestsiiRe; auch als Rosé und als Blanc de Noirs.
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der Name ist schon die halbe Miete, denn Sankt Laurent, das
klingt nach weichen Tanninen und harmonischer Balance.
Wie so oft kommt es auch hier auf den richtigen Standort und
Ausbau an. “Sankt Laurent ist ein Liebhaber-Wein, nicht was
den Geschmack betrifft, aber die Pflege der Reben hat ihre
Tiicken”, erklirt Tobias Zimmer vom Weingut Hirschhof in
Westhofen. Etwas wiirziger als der Spitburgunder fillt Sankt
Laurent aus, dazu ist er samtig und ohne aufdringliche Gerb-
stoffe — ideale Charaktereigenschaften fiir einen Rotwein, den
man zu Rehbraten oder anderem Wild trinken will. Doch im
Weinberg ist er eine kleine Diva. “Sankt Laurent tendiert zu
Botrytis, da muss man einen Aufwand betreiben, den man
sonst nur fir Spitzenweine macht”, so Zimmer. Auf dem
Hirschhof werden deshalb die Trauben im Juni geteilt, das
senkt den Ertrag und die Gefahr der Edelfiule. “Dann macht
der Wein auch wieder SpaR”, lacht Tobias Zimmer. Knapp 300
Hektar sind in Deutschland mit der Sorte bepflanzt. “Das wird
immer ein Nischenprodukt bleiben”, ist sich der Winzer sicher.

Wilfried Espenschied vom Espenhof in Flonheim hat seine
zwei Hektar Sankt Laurent-Reben auf leichte Sandbdden
gepflanzt. “Die Ertrige sind dann geringer, aber das mindert
auch die Anfilligkeit fiir Krankheiten”, so seine Erfahrung. Fiir
ihn liegt Sankt Laurent mit seinen Charaktereigenschaften
irgendwo zwischen Cabernet Sauvignon und Merlot, zwischen
Spitburgunder und Portugieser. “Ich wollte einen Rotwein, der
nicht schwer ist wie ein Roter vom Mittelmeer aber mehr
Gehalt hat als die gingigen roten Weine aus Rheinhessen.”
Auch er kimpft mit der Anfilligkeit fiir Botrytis und Virus-
erkrankungen. “Die Erhaltungsziichtung beim Sankt Laurent
wird ziemlich vernachlidssigt.” Doch die Kunden sind von den
Weinen begeistert. “Fiir mich ist er so wichtig, dass ich noch
einen halben Hektar anpflanzen werde”, so Wilfried Espen-

schieds Pline. Rheinhessen bleibt spannend. B Kristine Bapix
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Lagenbezeichung nur fiir

GroRe Gewichse, mehr Ortsweine:
Philipp Wittmann und der

VDP Rheinhessen gehen neue Wege % :

selten mit

Sankt Laurent

vor allem in Osterreich verbreitet, seit einigen Jahren auch
wieder vermehrt in Deutschland angebaut; zurzeit in
Deutschland knapp 700 Hektar, davon etwa 300 Hektar in
Rheinhessen; reift frith; meist fruchtige und samtige Weine
mit Aromen von Holunder und Waldbeeren,

vertragt auch dezenten Holzeinsatz




