JUNGE WINZERTALENTE

Crazy Winemaking
IN Gau-Algesheim

Michael Teschke ist kein normaler Winzer: Er hezeichnet sich selbst
als Freak, kam iiber die Armee zum Weinmachen und setzt dabei
ausgerechnet mit Sylvaner und Portugieser auf zwei Rebsorten, die
mancher Weinfreund schon als mega-out abgeschrieben hatte.
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Meine Giite, er stellt noch eine Flasche

" auf den Tisch! Wieder Sylvaner. Jetzt sind
es 17 verschiedene. Und nach dem ersten
Schluck weiss ich: Auch der ist iiberzeu-
gend. In jeder Spielart, vom Secco bis
zur TBA, interpretiert Winzer Michael
Teschke den Sylvaner kongenial. Dass so
etwas nicht normal ist, weiss er selbst.
«Ich bin ein Freak», sagt der muskul&se
und wettergegerbte Ausnahmewinzer aus
Gau-Algesheim dazu stolz. Eine andere
Erkldrung gibe es auch nicht fiir diese
unfassbare Sylvaner-Flote bei einem Sie-
ben-Hektar-Weingut. Idyllisch liegt es im
kleinen Ortsteil Laurenziberg mit seinen
rund 120 Einwohnern, direkt neben der
schmucken Wallfahrtskapelle, zu der seit
1618 jeden August die Menschen pilgern.
Pferdesegnung inklusive.

Keine Preussen-Karriere

Als zweiter Sohn einer alten ostpreussi-
schen Familie war fiir den blondgezopf-
ten Winzer eigentlich das Soldatentum
vorgesehen. Finf Jahre lief auch alles wie
geplant, unter anderem als Fallschirmji-
ger, doch dann war Teschke es leid. «Die
Ausbildung wurde immer unzureichen-
der, der Maschinenpark war veraltet.»
Teschke stieg aus und machte von 1995
bis 1997 seine Weinbauausbildung. Als
der Vater 1997 starb, iibernahm er den
elterlichen Gemischtwarenbetrieb, riss

die alte Hiihnerlegebatterie raus, ver-
pachtete die landwirtschaftlichen Nutz-
flichen und konzentrierte sich auf den
Weinbau. Aus vier Hektar machte er
sieben und gab seiner Leidenschaft fiir
Sylvaner (bei ihm stets klassisch mit «y»
geschrieben) und Portugieser nach, «die
verkannten Kinder», wie er selbst betont.
Doch er bereut seine Entscheidung nicht.
«Die Ganzheitlichkeit des Weinbaus be-
eindruckt mich. Ich kann ernten, was ich
gesit habe. Mein Handeln hat direkte,
schmeckbare Konsequenzen.»

Extremsportier unter Winzern

«Bigentlich», sagt er, wihrend wir an
blithenden Kirschbiumen vorbei zu
seinen Weinbergen fahren, «wohne
ich hier draussen.» Zuerst geht es zum
Schmuckstiick des Gutes, dem iiltesten
Weinberg, den sein Vater 1960 anleg-
te, natiirlich mit Sylvaner. Dunkle, fast
schwarze, knorrige Sticke sind es, die
Teschke einfach anpacken muss, als wir
vor ihnen stehen. «Ich bin Girtner, ich
liebe die Rebe, und ich will ihr nicht
wehtun. Deshalb halte ich auch nichts
von Halbieren und solchen Sachen.»
Stattdessen macht er zwei grosse selekti-
ve Handleseginge, die zeitlich weit aus-
einanderliegen. «Die Sylvaner der ersten
Lese schmecken nach griinem Apfel, die
konzentrierten von der zweiten nach
Ananas und Nuss.»

Normalerweise hat er seine Dobermin-
ner Bruno und Tessa mit im Weinberg,
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«Ich bin Girtner, ich liebe-die Rebe,
ich will ihr nicht wehtun.»

die sich auf dem warmen Mergelboden
genauso wohl fithlen wie er. «In der Tos-
kana», erzihlt er, «wird heute noch Kohl
in den Rebgiingen gezogen.»

0814 und 0815

Er selbst pfliickt fiirs Mittagessen gern
scharfen, wilden Rucola und Wein-
bergsknoblauch. Und er zeigt gern seine
Hinde, um zu belegen: Ich arbeite viel.
Als konnte das einer bezweifeln. Tesch-
ke steht unter Strom, ist ein Energiepa-
ket, ein disziplinierter Workaholic. Den

Michael Teschke

einfachen Weg lasst er links liegen, den
kann ja jeder, er will den allersteinigsten.
Teschke ist der Extremsportler unter den
deutschen Winzern. Seine Weine tragen
erkliarungsbediirftige Bezeichnungen wie
0815 und 0814, Primus iInter Pares steht
auf seinem Einstiegstrunk, und mit Syl-
vaner und Portugieser hat er sich zwei
Reben ausgesucht, die mancher Spotter
als mega-out bezeichnen wiirde.

«Aber der Sylvaner wird populdr wer-
den — weil ich da bin! Irgendwann wird’s
namlich langweilig, nur tiber Riesling zu

Michael und Sylvia Teschke:
Er ist Energiepaket, sie Ruhepol.

lesen.» Falsche Bescheidenheit kann man
Michael Teschke sicher nicht nachsagen.
Doch seine Weine, wie der cremige «sur
lie, der an franzésische Weissweine erin-
nert, oder der Sylvaner Selection, der den
Boden so fein spiegelt, unterstiitzen die
Aussagen. «Ich mochte beim Sylvaner das
Rad nicht neu erfinden, es soll sich nur
schoner drehen.» Sein Ideal-Sylvaner hat
95 bis 100 Grad Ochsle und 13 Prozent
Alkohol — nicht mehr, nicht weniger.

In den Neuanlagen stehen aber auch
Friahburgunder und Spitburgunder, mit
seinem Lemberger will er in ein paar Jah-
ren sogar den Osterreichern einheizen,
und seine Portugieser zihlen seit Jahren
zu den besten Deutschlands.

Drei Arsche

Uber den Keller mag er nicht reden, son-
dern nur tber seine Weinberge — die er
jedoch nicht aufs Etikett schreibt. «Die
Lage ist nur die Leinwand, ich bin der
Cru.» Man konnte sich Michael Teschkes
Spriiche aufs T-Shirt drucken, so plaka-
tiv sind sie. Einer wie er stinde dem VDP
Rheinhessen als polarisierender Aktiv-
posten im Norden fraglos gut zu Gesicht.
Und daftir, dass er nicht die Bodenhaf-
tung verliert, sorgt seine Frau Sylvia. Mit
einem durchaus sanftmiitigen Wesen
ausgestattet, ist sie der Ruhepol zum
Energiepaket Michael Teschke.

Ob sie ihm aber seine neueste Idee aus-
reden kann, ist noch nicht klar. Michael
Teschke gerit richtig in Fahrt, wenn er
von ihr erzihlt. Sie passt genau in seine
Idee von Crazy Winemaking: «Ich mache
jetzt eine Klassifizierung mit Arschen!
Drei sind die Spitze. Andere Giiter punk-
ten durch wie die Irren, das regt mich
total auf. Irgendwann sind auf den Eti-
ketten sieben Sterne, Punkte oder Buch-
staben draufl» Er meint es wirklich ernst.
«So kleine gezeichnete Arsche, ich sehe
es schon vor mir.» So viel scheint klar:
Nicht nur Nudisten werden dem Freak
aus Gau-Algesheim diesen Wein aus den
Hinden reissen. m
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WEINTIPPS

2005er Sylvaner Selection Rheinhessen
0814

Bei diesem Wein gelingt Michael «Michi»
Teschke die Quadratur des Kreises. Der klei-
ne Bruder des 0815 halt perfekt die Balan-
ce zwischen Frische, zupackender Minera-
litat (kitzelndes Salz) und der fur Teschkes
Weine so typischen Cremigkeit (dank der bei
ihm Ublichen sechs Monate auf der Vollhe-
fe). Im grossen Holzfass garte und lagerte
dieser Wein von 41 Jahre alten Rebstdcken.
Er duftet nach gelben Friichten und Krau-
tern. Der Ertrag dieses Weins lag bei nur 33
hi/ha, so dass sich die Frage stellt, warum
Sylvaner in Rheinhessen nicht des Grossen
Gewdchses wiirdig sind. 9,20 Euro.

2003er Sylvaner «sur lie»

Sylvaner verkehrt. Diesen unwahrscheinlich
schmelzigen Wein wiirde bei einer Blind-
verkostung kaum jemand richtig zuordnen.

Hier schwingt Frankreich mit. Von 39 Jahre
alten Rebstécken stammen die Trauben, der
Wein lagerte 16 Monate auf der Vollhefe und
wurde wochentlich aufgerthrt. Viele Quitten
und grine Apfel betéren im milchigen Duft.
Ein «esotischer» Trinkspass. 7,50 Euro.

2002er Portugieser Barrique

Elegant wie ein Burgunder, meint Teschke,
und hat Recht. Die Trauben hatten Spatlese-
qualitat, vom Most wurden 20 Prozent abge-
zogen, damit der Wein dichter und dunkler
wird. Die Fiillung schliesslich geschah ohne
Filtration. Alles richtig gemacht!

Mit wunderbaren Mandel- und Speckraucha-
romen im Bouquet, dazu Zartbitterschokola-
de und viel Zimt. Trotz 13,5 Prozent Alkohol
und langer Lagerung in der Barrigue wirkt
der Wein im Mund noch leicht und frisch.
Warum gibt es nicht mehr solche Portugie-
ser? 13,50 Euro.
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